MENU DES FETES DE [FIN B°ANNIEE

AMUSES-BOUCHES & COUPE DE CHAMPAGNE

Arancini aux champignons
Feuilletage de saumon gravlax
Crogue jambon truffe et comte

ENTREE 1

Saint Jacques snackees sur une brioche au beurre d’ail, cecina
de Leon et chips de panais

ENTREE 2

Ravioles de Foie gras, poélee de champignons et noisettes,
bouillon de poule

PLAT

Supréme de poularde basse temperature ou pave de Maigre,
langoustines snackees, topinambour et bisque reduite

FROMAGE (+15€)
Assiette de fromages
PRE-DESSERT
Clementine et sorbet romarin
DESSEERT

Le chocolat 72% en millefeuille, marron et praline
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